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Nachhaltige Ernährung: Jeder Einkauf zählt!

• Die Ernährung verursacht 28% der gesamten 

Umweltbelastung.

• Ca. 500 Millionen Mahlzeiten werden in der Schweiz 

jedes Jahr in der Gemeinschaftsgastronomie

serviert, weshalb hier ein besonders hohes Potential 

liegt. 

• Das Menüangebot und die Wahl der Produkte hat 

einen wesentlichen Einfluss auf die Umweltwirkung

aber auch auf die Gesundheit und die 

Arbeitsbedingungen der Bäuerinnen und 

Produzenten.

• Die nachhaltige öffentliche Beschaffung ist der 

Schlüssel zur Optimierung des Verpflegungsangebots
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Strategischer Rahmen des Bundes

1. Nachhaltiger Konsum und nachhaltige Produktion: 

Förderung nachhaltiger Konsummuster; Sicherung von 

Wohlstand und Wohlergehen mit einer nachhaltigen Nutzung 

der natürlichen Ressourcen; Vorantreiben der 

Transformationen hin zu nachhaltigeren 

Ernährungssystemen; Stärkung der 

Unternehmensverantwortung im In- und Ausland. 

2. Klima, Energie und Biodiversität: Reduktion von 

Treibhausgasemissionen und Bewältigung von klimabedingten 

Auswirkungen; Senkung des Energieverbrauches und Ausbau 

von erneuerbaren Energien; Erhaltung, Förderung und 

Wiederherstellung der biologischen Vielfalt.
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2020 - 2030



Ziele der Strategie nachhaltige Entwicklung im Bereich 

Ernährung

1/3 der Bevölkerung 

ernährt sich gemäss 

Empfehlungen der 

Lebensmittelpyramide

Nahrungsmittel-

verschwendung pro 

Kopf wird halbiert 

1/4 kleinerer 

Treibhausgas-

Fussabdruck der 

Endnachfrage nach 

Nahrungsmitteln pro 

Person gegenüber 2020

1/3 mehr Betriebe, die 

nach ÖLN produzieren 

gegenüber 2020
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• Für Einkäufer von Lebensmitteln, von Dienstleistungen der Gemeinschaftsgastronomie, von 

Geräten und von Reinigungsmitteln für professionelle Küchen. 

• Für Personen, die Menus planen, und an Personen, die für die Ausarbeitung von Beschaffungs-

strategien verantwortlich sind.

• In 14 Handlungsfelder unterteilt mit Angaben zur Priorisierung 

• Für jedes Handlungsfeld werden Empfehlungen und entsprechende Beschaffungskriterien mit 

Überprüfungsmöglichkeiten vorgeschlagen.

• Weiter sind auf www.woeb.swiss folgende Dokumente verfügbar

• Unternehmenscharta

• Eine Liste mit Werkzeugen und privaten Unternehmen, die Dienstleistungen und/oder Begleitung 

bei der Umsetzung dieser Empfehlungen anbieten (Publikation ausstehend)

• Das vollständige Dokument mit dem Punkteraster der Zuschlagskriterien
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Empfehlungen für die nachhaltige öffentliche Beschaffung 

im Bereich Ernährung
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http://www.woeb.swiss/
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Die 14 Handlungsfelder
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Zum Beispiel: Proteine variieren als Schlüsselfaktor

• Beispiel eines Beschaffungskriteriums

• Technische Spezifikation: 

Mindestens 50% des täglichen Angebots 

ist vegetarisch

• Zuschlagskriterium:

Basis: <= 60%Gute Praxis: <= 70%

Vorbild: <= 80%

• Einblick ins Dokument: Empfehlungen für 

die nachhaltige öffentliche Beschaffung im 

Bereich Ernährung | Wissensplattform 

nachhaltige öffentliche Beschaffung WöB

(woeb.swiss)
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https://www.woeb.swiss/dokumente/empfehlungen-fuer-die-nachhaltige-oeffentliche-beschaffung-im-bereich-ernaehrung-74


Zum Beispiel: Proteine variieren als Schlüsselfaktor
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• Bei Fragen: oekologische-beschafung@bafu.admin.ch oder info@beelong.ch
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Danke für ihre Aufmerksamkeit
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